Mohren-Kohlrabi-Gemiise mit Kartoffelstiickchen

Zutaten fiir 4 Portionen

400 g Kartoffeln

3 Mohren

1 Zwiebel

1 Kohlrabi

250 ml Gemusebriihe

Zubereitung

Kartoffeln schilen. Zwiebel abziehen. Beides in kleine Wiirfel schneiden.
Mohre und Kohlrabi schdlen und in mundgerechte Stiicke schneiden.

Zwiebel und Kartoffeln mit etwas Ol leicht anbraten und dann mit der
ca. 150 ml Gemisebriihe abléschen. 20 Minuten kdcheln lassen.

Mohren und Kohlrabi andiinsten und mit dem Rest der Gemisebriihe ca. 15 Minuten kochen.
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