Erdbeeren auf Mohrenbiskuit

Zubereitung

Zutaten fiir einen Kuchen

Teig Teig

80 g Mohren

2 Eier Die Mo6hren schalen und ganz fein raspeln.

80 g Zucker . . . . . .

1 Pck. Vanillezucker Die Eier trennen. Eigelb mit etwas heiBem Wasser schaumig

40 g Mehl aufriihren. Das Eiweill mit etwas Zucker steif schlagen. Dann den
. . restlichen Zucker (+ Vanillezucker) langsam einrieseln lassen.

30 g Speisestarke

1,5 TL Backpulver Eigelbmasse mit Mohren, dem Mehl, der Speisestirke und dem

Backpulver verriihren. EiweiR unterheben.
Belag

500 g Erdbeeren

% Vanillepuddingpulver
10 g Zucker

250 ml Milch

1 Pck. Tortenguss

Eine Biskuitform gut einfetten Den Teig einfiillen und im vorgeheizten
Backofen bei 180°C 15-20 Minuten backen.

Belag

Die Erdbeeren waschen und halbieren.

Den Vanillepudding laut Verpackungsangabe mit Milch und Zucker anriihren. Pudding kurz abkihlen
lassen und dann auf dem abgekiihlten Boden verteilen. Mit den Erdbeeren den Boden gleichmaRig
belegen.

Mit Tortenguss werden die Erdbeeren zum Schluss tiberzogen.
Quelle: www.meine-Moéhren.de



