Mohrenbutter Canapés

Zutaten fiir ca. ein Baguette

300 g Mohren

1 mittelgroRe Zwiebel

100 g Butter (oder Margarine)
2 EL Wasser

100 g Tomatenmark

ca. 1% Tl Thymian

ca. 1 Tl Oregano

ca. 1Tl Salz

Pfeffer aus der Miihle

Zubereitung

Zwiebel feinschneiden und mit 20 g Butter diinsten. Mo6hren
waschen, schilen und zerkleinern. Restliche Butter, 2 EL Wasser
und die Mohrenstiicke zu den Zwiebeln geben und auf kleiner
Stufe ca. 20 Minuten garen.

Tomatenmark und die Gewiirze unterriihren und pirieren. Die
Mohrenbutter abkihlen lassen.

Brotscheiben z.B. Baguette mit der Mdohrenbutter bestreichen
und nach Belieben dekorieren.

Variante Moéhrenbutter Bruschetta | Baguettescheiben mit Olivendl bestreichen, kurz in der Pfanne
rosten und mit der noch warmen Mohrenbutter bestreichen.

Tipp: Schmeckt auch sehr lecker warm als Nudelsauce.
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